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PLAN DE PREVENIRE A RISIPEI ALIMENTARE

1. Domeniu de aplicare
Prezentul plan se aplicda activitatilor de alimentatie publicd si catering
desfasurate de societate.

2. Profil activitate
Societatea desfasoara activitati de preparare si comercializare a alimentelor catre
consumatorul final, cu un volum mediu de:

- aproximativ 50 meniuri/zi — restaurant

- aproximativ 20 meniuri/z1 — catering

- 1-2 evenimente/saptamana (~30 persoane/eveniment)

3. Surse de risipa identificate
 materii prime perisabile neutilizate la timp
* portii neconsumate
« pierderi tehnologice (curatare, preparare)
« supraproductie pentru evenimente
 produse gatite ramase nevandute

4. Masuri de prevenire
Planificare si aprovizionare
 aprovizionare in functie de istoric si rezervari
* ajustarea cantitdtilor pentru evenimente
« comenzi de aprovizionare saptamanale
e comenzi si contracte cu retur la furnizor pentru produsele apropiate de
termen si nevandute
Control productie
 preparare In serii mici
 adaptarea meniului in functie de cerere
Gestionare materii prime
« aplicarea principiului FIFO
« verificare zilnica stocuri
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Reducerea surplusului

« utilizarea ingredientelor in mai multe preparate

* integrarea produselor apropiate de termen in meniul zilei
Catering si evenimente

* estimare realista a portiilor

* ajustarea meniului inainte de eveniment

5. Masuri de valorificare
« oferirea la pachet pentru clienti
 societatea permite clientilor preluarea alimentelor neconsumate, la cerere,
in ambalaje adecvate
« reutilizare interna unde este permisa
 reducere pret pentru produse la final de zi
* eliminare controlata ca ultima optiune.

6. Evidenta risipei

Se tine o evidenta simplificata a pierderilor alimentare pe categorii:
- materii prime;
- produse preparate;
- resturi din consum.

Inregistrarea se face zilnic, cu centralizare siptimanali.

7. Instruirea personalului
Personalul este informat cu privire la masurile de reducere a risipei alimentare si
aplica procedurile stabilite.

8. Responsabil
Responsabilul cu implementarea planului este Administratorul prin Sef Sala.

Planul se revizuieste anual sau ori de céte ori apar modificdri semnificative in
activitatesi/sau legislatie.\
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